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Recréer le lien entre éle

Les premiéres carcasses
de bétail viennent d'étre
livrées a la boucherie
Demars et chez dautres
partenaires. Une viande
locale de qualité.

e Etienne WANLIN

i historiquement les
S éleveurs travaillaient

avec les petits bou-
chers locaux, ce n'est plus
autant le cas aujourd’hui.
Larrivée des chevilleurs,
intermédiaires entre 1'éle-
veur et le boucher, a petit
a petit distendu le lien.

Les éleveurs n'ont plus
grand-chose a dire et leur
marge bénéficiaire est de
plus en plus faible. Les
boucheries  artisanales
sont soumises a une con-
currence rude. Que faire
face a la concurrence des
grandes surfaces? Cer-
tains éleveurs se sont lan-
cés dans la vente de colisa
la ferme, d’autres n’ont
malheureusement pas le
temps de le faire.

En mars 2018, plusieurs
éleveurs décident de réflé-
chir ensemble a une solu-
tion. L'idée de créer une
Coopérative fermiere
d’Ardenne  Méridionale
(CoFArMe) voit le jour. Il
faudra un peu plus d’'un
an pour concrétiser ce
projet. Plusieurs réunions
seront organisées avec le
Parc naturel de ’Ardenne
méridionale qui accompa-
gne les éleveurs.

Les neuf communes du
Parc naturel (Bertrix, Bie-
vre, Bouillon, Daverdisse,
Gedinne, Herbeumont,
Paliseul, Vresse-sur-Se-
mois et Wellin) apporte-
ront bien sir leur soutien
ainsi que les provinces de
Namur et Luxembourg et
la Région wallonne et
I’Europe.

Suivi de la filiére
defAal

Depuis quelques semai-
nes, Maxime Demars, bou-
cher au centre de Bertrix,
s’'approvisionne chez Co-
FArMe. Maxime indique

Maxime Demars, boucher a

Bertrix, sapprovisionne chez

@ (ofArMe.

EdA

le type de bovin souhaité
aux éleveurs. Il est assuré
que sa viande a été pro-
duite en Ardenne méri-
dionale par un des coopé-
rateurs. La derniére vache
provient ainsi de chez Fa-
brice Jourdan a Framont.
En recréant ce lien direct

entre éleveur et boucher,
c’est toute la filiere qui est
ainsi mieux suivie. Les
différentes étapes logisti-
ques restent assurées
grice a CoFArMe et aux
prestataires. Tout le
monde en sort bien sir ga-
gnant. Les éleveurs sont

certains de pouvoir ven-
dre les bétes a un prix in-
téressant. Maxime et les
autres bouchers peuvent
bénéficier d'une aide lo-
gistique et d’une
meilleure promotion de
leurs produits, ils peuvent
aussi proposer une belle

veurs et bouchers

gamme de produits issus
de chez nous. Le client
quant a lui est certain
d’avoir une viande de qua-
lité produite localement
et préparée avec soin par
le boucher du cru. Co-
FArMe se charge d’infor-
mer les consommateurs
sur la filiere.

Pour I'heure, le site Web
cofarme.be est en cons-
truction. Il est notam-
ment prévu la présenta-
tion de tous les éleveurs
de la Coopérative, la pré-
sentation des bouchers
partenaires, etc. D’ici
quelques mois, des colis
« boucherie » pourront
étre directement réservés
via un e-shop.®
»Pour en savoir plus, vous

pouvez contacter un des

coopérateurs ou Sylvain

Trigalet au 0474 53 11 14 ou

via son mail :

sylvain.trigalet@ardenne-
meridionale.be

Fleveurs et bouchers partenaires

dA

les fondateurs de CoFArMe.

ctuellement, la Coopérative re-
Ag‘roupe onze éleveurs de la ré-

gion : Claude Baijot (Naomé)
qui produit du porc sur paille, Simon
Debry (Rienne) qui propose de la
Blonde d’Aquitaine et du Blanc Bleu
Belge, Candice et Laurent de Bison
Ranch (Orchimont) qui proposent
du bison bio, Pierre Pirson (Sugny)
qui propose de I'agneau bio élevé a

I’herbe et Salers, Cédric Poncelet (Ge-
dinne) qui propose des agneaux et du
Blanc Bleu Belge. Cing éleveurs pro-
posent du Blanc Bleu Belge.

1l s’agit de Fabrice Cordy (Houdre-
mont), Francis Debry (Malvoisin),
Florence Lava (Sart-Custinne), [é-
rome Dury (Nafraiture), et Fabrice
Jourdan (Framont). Michel
Guillaume (Auby-sur-Semois) pro-

pose des races croisées.

A ce jour, les boucheries partenaires
sont : la boucherie Demars de Ber-
trix, la Boucherie de la Chavée a Pali-
seul, la boucherie Didier Evrard de
Rochehaut et Biévre ainsi que la bou-
cherie Darche de Gedinne. D’autres
rejoindront certainement le groupe
d’ici peu. W

E. Wan



